Pittige haan in ketjapsaus
Ingredienten; 1 haan of 4 hanenbouten

                        1 eetlepel azijn 

1 eetlepel suiker of zoetstof

1 eetlepel koffiemelk

1 theelepel sambal

1 halve fles ketjap manis

2 uien

Zout en nootmuskaat

Een beetje water

     Bereiding;  Wrijf de haan met het de zout en de 
                        nootmuskaat in,
Smelt intussen wat boter of margarine in de pan

Snij de uien in ringen. Bak de haan aan samen 
met de uien
                        Voeg dan het water en de ketjap toe. 
Daarna de azijn, de suiker en de koffiemelk

bijvoegen. Het geheel goed gaar laten 
bakken en dan pas de sambal toevoegen
